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CENTRO NACIONAL DE TECNOLOGIA AGROPECUARIAY FORESTAI
“ENRIQUE ALVAREZ CORDOVA™

GERENCIA DE INVESTIGACION

LABORATORIO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
REGISTRO DE ANALISIS REALIZADOS 2019

ANALISIS MICROBIOLOGICOS

ANALISIS FISICOQUIMICOS

. Pruebas
MES E coli | RTB Fga;:;g?:: MyL | salmonella Evaluaci_én Ca(l;gad Micotoxina Caracteri"zacién func!onales °Brix Granulometria/ TOTAL
Sensorial L . S de frijol Harina de Humedad
es Coccion cc
Enero 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 0 4
Febrero 0 0 0 0 0 0 0 4 0 0 1 7 12
Marzo 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1
Abril 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4
Mayo 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3
Junio 2 2 2 0 0 0 0 1 0 0 0 5 12
Julio 0 1 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 3
Agosto 0 0 0 0 2 1 0 2 0 0 0 0 5
Septiembre 5 4 5 3 0 0 1 6 28 0 0 0 52
Octubre 0 0 0 0 0 1 7 2 7 0 0 1 18
Noviembre 1 0 1 1 1 1 0 0 0 8 0 0 13
Diciembre 0 0 0 0 0 0 5 0 0 0 0 0 5
TOTAL 12 9 10 5 3 4 13 15 35 8 5 13 132




