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RAIMO DE AGRICULTURA Y GANADERIA

ACUERDO No. 287.
Sania Tecla, 11 de junio de 2014,

EL ORGANO EJECUTIVO EN EL RAMO DE AGRICULTURA Y GANADERIA.

~

- CONBIDERANDQ:

L. Que por Decreto Legislativo No. 790 de fecha 21 de julio de 2011, publicado en ¢l Diarioc Oficial

: No. 158, Tomo 392 del dia 26 de agosto de ese mismo afio, se emiti6 la Ley de Creacién del Sisterna
Salvadorefio para la Calidad, por medio d¢ la cual se le conceden facultades al Organismo
Salvadorefio de Reglamentacién Técnica de devolver los Reglamentos Técnicos con su Visto Bueno,

de acuerdo a los periodos establecidos por la Organizacién Mundial del Comercio como requisito de

ublicacidn, a la institucion responsable de elaborar ichos Reglamentos Téenicos:
; B + . =4 3

IL Que por Decreto Legislativo No. 524 de fecha 30 de noviembre de 19935, publicado en ¢l Diario
Oficial No. 234, Tomo 329 del dia 18 de diciembre del mismo afie, se emitis la Ley de Sanidad
Vegetal y Animal, por medio de Ia cual se le conceden facultades al Ministerio de Agricultura y
Ganaderia para identificar y reglamentar lo concerniente a a produccién agropecuaria;

ML Que es necesario establecer las especificaciones técnicas de Buenas Practicas Agricolas referentes a
Ia produccién de frutas y hortalizas, para que no constituyan riesgo en Ia salud humana, animal v al
medio ambiente; v, " :

IV. Que este Reglamento es de aplicacién general en todo el territorio nacional ¥y se aplica a toda
‘ explotacion agricola que se dedique a Ia produccién comercial de frutas ¥ hortalizas, para consumo
“humane. ‘ : ' ' - :

POR TANTO,

En uso de sus facultades legales,



ACUERDA dictar el siguiente:

. REGLAMENTO TECNICO SALVADORERO RIS 67.0401:13
BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS DE FRUTAS Y HORTALIZAS

REGLAMENTO TECNICO o RTS 67.04.01:13

SALVADORENO

- BUENAS PRACTICAS AG?REC@LAS DE FRUTAS Y HORTALIZAS

Correspondencia: Este Reglamento Técnico Salvadorefio tiene correspondencia parcial con

normativa mternacional.

1CS.67.080 RTS 67.04.01:13

Rditada por el Organismo Salvadorefio de Reglamentacién Técrica, ubicado en 1¥ Calle
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Poﬁente, Final 41 Av. Norte, N° 18 San Salvador, Col. Flor Blanca. San Salvador, El Salvador.
Teléfono (503) 2590-5323 y - (503) 2590-5335.  Cormreo electrénico:
consﬂitasreglamento@;Osartec.gﬁb.sv ' - :

Derechos Reservados -

INFORME

Los Comités Nacionales de Reglamentacién Téenica conformados en el Organismo Salvadorefio
de Reglamentacion Técnica, son las instancias encargadas de la elaboracién de Reglamentos
Técnicos Salvadorefios. Estdn integrados por representantes de la Empresa Privada, Gobierno,
Defensorfa del Consumidor y sector Académico Universitario. '

Con el fin de garantizar un consenso nacional e internacional, los proyectos elaborados por los
Comités Nacionales de Reglaméentacion Técnica se someten a un perfodo de consulta publica
nacional y- notificacion internacional, durante el cual cualquier persona puede formular
observaciones. ‘ '

El estudio elaborado fue aprobado como RTS 67.04.01:13 BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS
DE FRUTAS Y HORTALIZAS por el Comité Nacicnal de Reglamentacién Técnica. La
oficializacién del Reglamento conlleva el Acuerdo Ejecutivo del Ministerio correspondiente de su
vigilancia y aplicacién. : '

Este Reglamento Técnico Salvadorefio estd sujeto a permanente revisién con el objeto de que
responda en todo momento a las necesidades y exigencias de la técnica moderna. -
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1. OBJETO

Establecer las especiﬁcaciohes técnicas de Buenas Practicas Agricolas referentes a la produccidén de
frutas y hortalizas. '

3. AMBITO DE APLICACION

Se aphca a toda explotaczon a,,ncoia en el terriforio nacional, que se ded;que a la produccién comercial
de frutas v hox‘tahzas para consume humano,

3. DEFINICIONES
 Para los efectos de este Reglamento, se entiende por: =~

3.1. Abono eorgémico: fertilizante que proviene de animales, hLmanos restos vegetales. de
alimentos, restos de cultivos de hongos comestibles u otra fuente orgénica v namrai,

3.2. A@vmqmmv@' compuesto quimico usado en o provemente de las a(;t1v1dades ag:ropecuanas
tales como abonos, piaculmdas hormonas efc. :

3.3..  Agua potable: aquella que cumple con los parametros fisicos, qmrmcos y mlcrobrolomcos :
establecidos en la legislacién vigente.

3.4, Control autocida: es el empleo de insectos estériles para combatir a su propia especie,
aprovechando las copulas de las moscas del Mediterréneo para evitar la reproduccién de las
poblaciones de moscas silvestres en el campo, logrando ¢l control y erradicacién de la plaga.

3.5, Bocashi: tipo de abono orgénico fermentado que se obtiene procesando materiales que son .
productos de actividades agricolas (rastrojo, cascarillas de café, entre otros) que pueden ser utilizados
segiin la disponibilidad que exista en la regidn.

3.6. Buenas pricticas agricolas: conjunto de prmmpxos normas, recome-ldaczonﬁs técnicas, .
aplicables a las diversas etapas de produccién agricola para ofrecer al mercado productos inocuos y -
sanos, considerando un minimo de impacto ambiental, respetando el bienestar de los trabajadores del
campo. _ '
3.7, Compestaje (Compaost): producto resultante de la descomposmmn biologica controlada de
materiales orgénicos.
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3.9.  Desinfectar: reducir el nimero de microorganismes presentes en las frutas y hertalizas asi
como en los utensilios y superficies que eniran en contacto con las mismas, por medio de agentes
quimicos o métodos fisicos, a un nivel que minimice los peligros a la salud del consumidor.

. ) ) i . )
3,10, Disposicién final: procedimiento de eliminacién definitivo de Jos resicduos.

3.11.  Estade fenclogico: eventos periddicos naturales involucrados en la vida de las plantas.

3.12.  Estiéreol: heces, orina o excremento y lecho obtenido de explotaciones ganaderas.

3.13. Fertilizante: toda sustancia o producto destinado a mejorar la productividad del suelo o las
condiciones nutritivas de las plantas. Dentro de los fertilizantes se comprenden los abonos.

314, Geo referencia: refiere al posicionamiento con el que se define la localizacién de un objeto
espacial (representado mediante punto, vector, 4rea, volumen) en un sistema de coordenadas.

3.15. JInsumos agricolas: materiales que comprende a plaguicidas de uso agricola, fertilizantes y
abonos, semillas y material de propagacion vegetal, agentes y productos biolégicos para el control de
plagas, productos de uso veterinario y alimentos para animales.

3.16. Limpieza: eliminacién de tierra, residuos del producto, suciedad, grasa u otras materias
objetables. ' ; 2

317, Lixiviaciéa: el proceso por el cual constituyentes solubles son disueltos y filtrados a través del
suelo por la percolacién del fluido. :

318, Lombricultura: técnica asociada a la generacién de humus, a través de la degradacion
biologica de la materia organica mediante lombrices, obteniéndose de esta forma un abono organico
estable. :

3.19. Lote: cada una de las partes en que se divide o se reparte un terreno.
3.20. Mdanejo iniegréd@ de plagas (MIP): estrategia de manejo ¥ monitoreo de plagas basada en el '

conocimiento del ecosistema en que se encuentra el cultivo: Se focaliza en la prevencion a largo plazo
de las plagas y su dafio, mediante una combinacién de técnicas tales como: control biologico,

' manipulacién del habitat, modificacién de las practicas culturales y uso de variedades resistentes y

plaguicidas como fltima alternativa. Los materiales para el control de plagas se seleccionan y aplican
de manera de minimizar los riesgos para la salud humana, para los organismos benéficos, los no
objetivos y para el medio ambiente.
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3.21.  Materia extrafia: cualquier material orgénico o inorgénico que no pertenezca al producto y
que se encuentra presente por contaminacién o manejo del mismo durante el proceso de produccion,

3.22.  Monitoree: secuencia planificada de observaciones 0 mediciones relacionadas con el
cumplimiento de una buena practica en particular. '

3.23.  Plaga: cualquier especie, raza o biotipo vegetal o animal o agente patégeno dafiino para las
plantas o productos vegetales (FAQ, 1990; revisado FAQ, 1995; CIPF, 1997).

3.24.  Peligro: agente bioldgico, quimico o fisico presente en un alimento o condicién de este
ltimo, potencialmente capaz de producir un efscto nocivo para la salud. '

3.25.  Parcela: parte de un terreno destinada al cultivo de algo.

3.26.  Plagnicida: es cualquier sustancia destinada a prevenir, destruir, atraer, repeler o combatir
cualquier plaga, incluidas las especies indeseadas de plantas o animales, durante la produccion,
almacenamiento, transporte, distribucién vy elaboracidn de alimentos, productos agricolas o alimentos
para animales, o que pueda administrarse a los animales para combatir ectoparésitos. El término
incluye las sustancias destinadas a utilizarse como reguladores del crecimiento de las plantas,
defoliantes, desecantes, agentes para reducir la densidad de fruta o inhibidores de la germinacién, y las
sustancias aplicadas a los cultivos antes o después de la cosecha para proteger el producto contra la
deterioracién durante el almacenamiento y transporte. El término no inchiye normalmente los
fertilizantes, nutrientes de origen vegetal o animal, aditivos alimentarios ni medicamentos para
animales, ‘ ' o

3.27.  Rastreabilidad: procedimiento para identificar el origen y condiciones a las que us1 producto
agricola fue sometido, basandose en registros de cada una de las actividades que se realizan en la
unidad de produccién.

3.28.  Registro: documento que ofrece evidencia objetiva de las actividades realizadas o resultados
obtenidos de muestreos o pruebas. ‘

3.2%.  Repelente: producto natural, o quimico cuya accién es repeler plagas.

3.30.  Terreno: espacio de tierra cultivable,

3.31. " Triple lavado: técnica gque comsiste en el lavado e inutilizacién de envases. En este
procedimiento, se debe agregar agua hasta un cuarto de la capacidad del envase, cerrar el envase y '

agitarlo por 30 segundos, v verter el agua en el equipo pulverizador. Este procedimiento se debe repetir
tres veces, y posteriormente perforar el envase para su inutilizacién, ‘



3.33. Verificaciém: aplicacién de métodos, procedimientos, ensayos y otras evaluaciones, ademsas
del monitoreo, para constatar el cumplimiento de las buenas practicas.

\

3.33. Visitante: personas que no efectiian labores en o para la plantacion.

4. ABREVIATURAS Y SIMBOLOGIA:

4.1, °C: Grados Celsius.

4.2, C: Carbono.

4.3. FAO: (Food and Acncuﬁ'uze Organization of the United Nations), Grﬁa:uzacmn de las Naciones
Unidas para Ia alimentacién y la agricultura.

4.4. MAG: Ministerio de Agricultura y Ganaderia.

4,5, WIP; Mangjo Integrado de Plagas. '

4.6. N: Nitrogeno.-

47, NSO: Norma Salvadorefia Obligatoria.

’

5, ESPECIFICACIONES TECNICAS
5.1, Eleccién del terrens

5.1.1, Se debera identificar la finca, parcela o terreno especificando: caserio, cantén, musnicipio,
departamento y geo referencia. ' ' ‘

5.1,2. El terreno debe disponer de agua, fanto en cantidad como en calidad, segiin como se indica en
numeral 3. 3 Manejo y Uso de Agua de este Reelamento '

5.1.3. Considerar el uso previo del terreno & cultivar (historial del uso del terreno), para 1dent1ﬁcar las
posibles fuentes o peligros potenciales fisicos, quimicos ¥ biolégicos. Es necesaria una anditoria de
fase ambiental I, que puede ser entre 3 a 5 afios.

5.1.4, - Debe considerarse el uso actual y pasado de los terrenos adyacentes al lugar del cultivo, a fin de
identificar los posibles peligros de contaminacion, '

5.1.5. Se deben conocer los tipos de plagas, existentes en la zma sus habitos y ciclos de vida o epoca
del afio en que se presentan, su frecuencia e intensidad, entre otros, para la eleccion de la variedad o
variedades, la programacién de la fecha ds siembra y el manejo preventivo. Tamb1en s¢ debe mantener
" informacién sobre insectos benéficos.




5.1.6. No debe cultivarse en terrenos con niveles excesivos de contaminantes, para esto es necesario
realizar un anélisis de suelo concerniente a contaminantes, antes de iniciar cualquier labor agricola. No
cultivar en dreas cercanas a lugares con presencia de sustancias potencialmente nocivas, por ejemplo:
aguas negras y zonas industriales entre otras. ' '

ademds las areas sensibles como éreas de almiacenamiento de agua o dreas de almacenamiento de
quimicos, ‘ -

5.1.8. Debe identificarse cada parcefa del terreno, el tamafio de Ia parcela serd definido por cada
productor. '

S.2. Preparacién del terreng

5.2.1, Se debe evitar el uso excesivo de maquinaria o de aquella sobredimensionada en peso y
estructura, para la labor que se pretende realizar. '

$.2.2. Se deben adoptar técnicas u obras de conservacién de suelo que eviten o minimicen Ia ercsion,
Ademds, se deben disefiar las hileras a la distancia adecuada para el tipo y variedad de] cultivo v Ia
lengitud de cada sureo o hilera, considerando la pendiente del terreno.

3.2.3." Construir barreras fisicas para restringir el aceeso a las dreas de cultivo, Se deben desarrollar
barreras para plasas o anjmales domésticos v/o salvajes, | ' :

5.2.4. Debe considerarse Ia desinfeccién qufmica del suelo, como ﬁitima'a[tema‘tiva,'y en caso de
- utilizarse, debe realizarse previniendo posibles contaminaciones que perjudican la estructura del mismo
suelo, del producto, asi como del ambiente. La prevencion debe ser la prioridad niimero uno. Con un
programa de Buenas Pricticas Agricolas, los quimicos no deben ser usades para descontaminar
productos y 4reas de cosecha. Seglin andlisis de saelo- se deben. incorporar las medidas correctivas

adecuadas {cal, azufre, materia organica, ete.).
3.3.  Pre-siembra

5.3.1. El material vegetal para el inicio del cultivo debe estar debidamente identiﬁcado, semilla,
injerto como porta injerto y Libre de plagas que puedan introducirse al suelo o sustrato.

5.3.2. Contar con un historial documentado y cempleto, de plagas asociadas el cual debers ser usado
para entrenamiento a los trabajadores con respecto a las siembras que serdn plantadas. Hay algunas
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nlaoas que son regionales; ‘esta informacién también necesita commearse a los empieados que estdn
bajo entrenamlemo : -

8,3.3, Deben seleccionarse variedades resistentes o tolerantes considerando los antecedentes de
plaguicidas del terreno y del clime, principalmente del drea donde se cultivard.

5.3.4. Emplear semilla certificada adquirida en establécimientos autorizados por €l MAG.

5.3.5. La densidad y distribucion de las plantas debe estar acorde a las recomendaciones técnicas
establecidas para la variedad seleccionada.

5.3.6. Contar con ¢l tipo de mﬁaes‘ructura y materiales adecuados para el manejo de semﬂleros
(piasuco ‘bandeja, sustrato, entre otros).

5.4, Trasplante

5.4.1. Se debe evitar dafiar las plantulas al momento de su movilizacién desde el vivero al terreno

5.4.2. No se deben trasplantar plantas que presenten algun signo de debilidad, dafio o infectadas por
plagas,

5.5. Mangjo y uso del agua
5.5.1. Uso de agua en el terreno.

§.5.1.1. Toda persona o empresa que se dedique a la exploracién de aguas subterrineas y a la
perforacion de pozos, deberd cumphr con los requisitos de la legislacién vigente.

8.5.1.3." Se deben identificar las fuentes de agua que se utilizan en el terreno, y su sistema de
dzsmbucmn '

3.5.1.3. Deben identificarse los riesgos de contaminacién del agua y establecer acciones correctivas
para evitar contaminacion. '

£.5.1.4. 8i el agua proviene de pozos, éstos deben mantenerse en buen estado de funcionamiento y
contar con proteccion, para asi evitar la contaminacién del agua y de los sistemas de extraccion.

3.5.1.5, El agua destinada para el lavado de producto cosechado, herramientas o implementos para la
cosecha debe ser potable. En el caso de ser reutilizada, ésta debe filirarse y potabilizarse nuevamente
antes de su uso.

5.6. Agua destinada para el personal.




5.6.1. Debe proveer de agua potable a los trabajadores durante su jornada de trabajo, para beber o
lavarse las manos para evitar contaminacién cruzada,

5.6.2. Se debe efectuar al menos, un anslisis micfobiolégico y fisico quimico anual, al agna potable
destinada al consumo de los trabajadores- y dependiendo del riesgo de contaminacién se deberd
incrementar la frecuencia de este. Este analisis debera hacerse 2l inicio de la temporada.

5.7. Agua destinada para riego
75:.7.1. Para definir el sistema de riego a emplear, se debe considerar: : \
-a) Caréqteristicas fisicas de las plantas.
b) Cercania dé la_ porc.ién com.estibie al suelo,
¢) Calidad de las aguas (grado de contaminacién).
d) Deﬂﬁnda de agua dé] cultivo est4 determinada por la ﬁzse fenologica.
e) Tipo de suelo,

5.7.2. El agua utilizada para riego no debe constituir un riesgo para la inocuidad del producto. No
deberan utilizarse para el riego aguas residuales o contaminadas. Se debe efectuar al menos, un analisis
microbiolégico y fisico quimico anual al agua destinada para riego, y dependiendo del riesgo de
-contaminacién se deberd incrementar la frecuencia de este. El andlisis se debe realizar por un
laboratorio acreditado. La planificacién del riego debe estar basada en las condiciones climaticas y en
el estado fenolégico de Ia planta. El sistema de riego que-se utilice dependera del nivel tecnoldgico y

econdmico que posea el agricultor,

5.7.3. Se debe evitar que ¢l agua tenga contacto con la parte comestible de la planta, especialmente en
- los casos que exista la posibilidad de contaminacién microbiolégica del agua.
5.7.4. Al usar riego por gravedad, se debe evitar que el caudal utilizado produzca rebalse en los surcos
¥/o erosion en el suelo. ' h '

5.7.5. Al utilizar sistemas tecnificados de riego, se deben mantener en Optimas condiciones de.
fincionamiento y realizar chequeos constantes de los equipos, herramientas y otros.

5.8, Fertilizacidn ‘ -

5.8.1. Generalidades




5.8,1.1. El fertilizante comercial a utilizar deberd estar registrado ante el MAG, segln lo establece la
legislacion vigente. '

5.8.1.2. La fuente de los fertilizantes usados debe ser definida claramente, si es orgénica, inorgénica u
otra.

5.8.1.3. Se debe tener un programa de aplicacion de fertilizantes, realizado por personal especializado,
para obtener el méximo beneficio productivo, disminuir las pérdidas del producto y gvitar la
contaminacién ambiental, asi como 1 presencia de sustancias dafiinas al consumidor. .

Eneste programa se dében considerar al menos los siguientes puntos:

*a) Tipo de cultivo.
by Necesidades nutricionales del cultivo.
¢} Caracteristicas y aporte de nu rientes del suelo.
d) Contenido de nutrientes aportadors por el fertilizante.
e) Solubilidad del producto.
f) Efecto sobre el suelo y sobre las capas fredticas.
g) Dosis y momento de aplicacion.

£.8.1.4. Se debe reslizar un analisis del suelo o foliar, por un laboratorio oficial o acreditado, previo &
1a siembra, al inicio de la temporada o, bien anualmente. -

£.8.1.5. La dosificacién, pesado de los productos y preparacion de las mezclas deben ser efectuadas
por personal capacitado y segin lo establecido en las etiguetas o panfletos de los producios a utilizar.

£38.1.6. Se deben considersr las condiciones climéticas al momento de 1a aplicacién del fertilizante y
posterior a ella, de manera de evitar las pérdidas: por escorrentfa y lixiviacion, a efecto de evitar la
contaminacién de agua y suelo.

5.8.1.7. Se podrén hacer las aplicaciones a través del sistemna de riego, tomando en cuenta las
caracteristicas de solubilidad del producto, la dosificacidn de éste y las necesidades del cukiivo.

5.8.1.8. El equipo utilizado para la aplicacién de fertilizantes se debe mantener calibrade, limpio y en
buen estado. Se debe revisar su funcionamiento cada vez que se use y debe guardarse en un lugar
seguro ¥ bajo techo.

5910, Los fortilizantes deberdn ser  almacenados ¢n Sus Cnvases originales, debidamente
identificados y colocados sobre tarimas y/o estantes en un é4rea techade, seca, limpia y separados de




otros productos, especialmente de los plaguicidas. El drea de almacenamiento de fertilizantes debe estar
debidamente sefializada. La que deberd contar con un programa de control de plagas.

5.9, _,Abmms organicos

5.9.1. EI uso de abono orgénico estd permitido szempre que sean sometidos a un fratamiento que
d1sm1nuya los pos1b1es riesgos de contaminacién microbioldgica,

5.9.2. En caso que se preparen los abonos orgdnicos en el terreno, esto debe realizarse en un lugar
retirado del 4rea de cultivo y de las fuentes de agua que puedan resultar contaminadas.

5.9.3. El productor podrd utilizar materiales vegetales y animales para mantener o mejorar el
contenido de materia orgénica del suelo, siempre que no conshtuya una fuente de contaminacién para
la cosecha, el suelo o agua. Puede utilizar:

© 5931, Siel ]_Sstiércol esta crudo:

a) Se aplique en el terreno cuando esté en descanso o cuando la cosecha no sea destinada para
* consumo humano.

b) Se incorpore dentro ;{el suele no menos de 120 dias antes de cosechar un'producto cuya porcién .
comestible tenga contacto directo con la superficie del terreno o particulas del suelo.

¢) Se incorpore dentro del suelo no menos de 90 dias antes de cdéechar un producto cuya porcion
comestible no tenga contacto directo con la superficie del terreno o particulas del suelo.

5932, Materja} vegetal y animal sometido a compostaje, por medio de un proceso que:
- a) Tengauna proporcién inicial C:N entre 25:1 y 40:1; v

b) Mantuvo una temperatura entre 55°C y 76. 6°C durante 3 dias usando un sistema ya sea de
montdn u otros; o ‘

¢) Mantuvo una temperatura entre 55°C y 76.6°C durante 15 dias utilizando un sistema de hilera ¥
trinchera para conversién en abono, durante el cual se le ha reahzade cineo voiteos como
minimo.

5.9.3.3, Materiales de origen vegetal no sometido a compostaje.

5.9.4. En caso de adquirir abonos orgénices comerciales, el proveedor debe emitir un certificado,
garantizando la calidad del abono, materias primas utilizadas y procedimiento empleado.
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5.9.5, Se podrin utilizar abonos provenientes de otros sistemas, como lombricultura, bocashi, entre
otros, siempre que no sean fuentes de contaminacién.

5.9.6. Los lugares de almacenamiento de abonos orgénicos ¢ materias primas para la elaboracién de
estos, deben cumplir con medidas minimas para evitar contaminacién, asi como, estar situados lo mas
distante posible de las dreas de produccién y manipulacién del producto. Las condiciones de
aifnacenamiento, deben evitar el escurrimiento a los recursos hidricos superficiales o lixiviacion en el
caso delos subterrdneos, ademés de evitar la diseminaci6n por viento.

510, C@m:m‘ﬂ de malezas

5.10.1. Previo a la siembra en terrenos, se deben incorporar .los rastrojos de la cosecha anterior.
Siempre y cuando esté libre de plagas. .

5.10.2. Cuando el cultivo estd establecido se deben realizar:
2) Limpia manual.
b) Mecdnicas.
¢) Quimicas.
Teniendo ¢l cuidado de no dafiar la planta.
5,10.3. Los productos quimicos para ¢l control de malezas, solamente se podrén utilizar, en aquellos
casos en los cuales no sea posible efectuar otro tipo de controles. Para su utilizacidn se debe considerar

la eleccidn del tipo de producto, dosis y épocas de aplicacion especificadas en el panfleto.

5.10.4. Al utilizar plaguicidas para el control de malezas, se debe seguir o establecido en el numeral
5.12 Uso de Plaguicidas. -

5.11. Centrol de plagas en ¢l cultive

5.11.1. Manejo integrado de plagas (MIP)

5.11.1.1. Para el monitoreo y muestreo de la poblacién de plagas, se podran utilizar trampas de
feromonas u otros atrayentes a fin de establecer los niveles criticos, para poder determinar el momento
en que se debe realizar el control y evitar el dafio econdmico del cultivo. El monitoreo debe comenzar

desde el almécigo.

$.11.1.2. Para efectos del manejo integrado de plagas se podran utilizar indistintamente las diferentes
tActicas establecidas, como son-la manipulacién de enemigos naturales, agentes microbiclégicos,
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control fitogenético, prdctlcas culturales y agrondmicas, controles mecéanicos y fisicos, medldas legales,
coniroles autocidas y en tltima instancia el uso de plawumdas

511.1.3. Para la manipulacién de eneihigos naturales se puede sumentar la efectividad de estos
mediante la manipulacién ambiental como la provisién artificial o suplementaria de alimentos.

5.1%.1.4. EI uso de cultivares mejorados fitogenéticamente que sean resistentes o tolerantes a
determinadas plagas es otra tactica Gtil que se debe implementar en las parcelas. '

5.11.1.5. Se deben implemeniar una serie de manipulaciones agrondmicas que pueden ser
aprovechadas para reducir las poblaciones de plagas, como la adecuada preparacién del terreno, control
de agua, cultivos intercalados, cultivos trampas, barreras, control de época de siembra y cosecha, entre
ofras. ;

511,16 Los controles mecdnicos y fisicos deben tomarse en cuenta, como el caso de la recoleccién y
destruccion manual de insectos u otras plagas, censtruc'*lon de barreras fisicas, entre otras.

5.11.1.7. Para utilizar el co.n‘trol bioldgico se debe:

a) Liberar especies que corresponden a enemigos naturales f)aré las distintas plagas.
’

b) Utilizar fornmiacwnes commcxales de bacterias, anatodos ‘nongos y otros patorrenos que
causan enfermedades en las plagas, ademaés;

¢) Presentar y desarrollar informacién de manera que muestre los beneficios de su uso y para qué

- tipo de plagas se usan. ' ‘

d) Presentar y desarrcliar informacién acerca de que plantas se benefician y que procedxmlentes

deben llevarse a cabo para mantener estas plantas y/o estas reas libres de plagas.

5.11.1.8. Los controles autocidas pueden ser la liberacion de machos estériles, el uso de feromonas y
otros quimicos modificadores del comportamiento de las plagas. Dichas acciones deben ser acatadas
por los responsables.

51119, La apiicacién de productos quimicos para el control de las plagas, debe realizarse siguiendo
las indicaciones del panfleto del producto y segin las recomendaciones establecidas en el uso de
plaguicidas, Debe haber una lista ordenada de quimicos que muestre desde el quimico menos t6xico
hasta el més téxico. En los procedimientos debe usarse cuando sea posible el quimico menos téxico
para una clase especifica. '

5.1%.1.10. Las medidas legales deben ser respetadas y aplicadas segfin el caso, como los esfuerzos en
mitigacién o erradicacién de plagas y medidas cuarentenarias.
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5.12. Uso de plaguicidas

5.12.1. Los plaguicidas a utilizar deberan estar registrados ante el MAG, de acuerdo con la legislacién
vigente,

5.12.2. Se deben utilizar solamente plaguicidas aprobados segin registro del MAG, para e! cultive en
;Jroduccién y para el control de Ia plaga. El productor debe verificar en el panfleto.

5.12. 3. Deben usarse plaguicidas selectivos v de baja toxicidad, que tencan un minimo efecto sobre las
poblaciones de organismos benéficos, vida acuauca, terrestre y que no sean perjudiciales a ia salud.

5.12.4. Se deben adguirir los voliimenes de plaguicidas, seglin el drea, plaga y tipo de cultive, evitando
tener un excesivo inventario de productos en bodega.

5.12.5. El almacenamiento de los plaguicidas debera estar en un area exclusiva en el terreno, separada
de casas de habitacidn, 4reas de almacenamiento y de consumo de alimentos. Cada plaguicida deberd
disponer de su respectiva hoja de seguridad y/o pantleto.

-5,12.6. En la bodega de esios productes, no se debe almacenar, aiinque sea provisionalments, ofro tipo

de elementos o materiales y debe cumplir con los siguientes requisitos;
a) La bodega debe mantenerse 51empre en buen estado. Las paredes y techos deben ser s6lidos ¥
cerrados para evitar el ingreso de lluvia; animales u otres, pero debe permitir una adecuada
ventilacion, tener pisos gue eviten la filtracién, paredes lisas v contar con un sistema de
contencién de derrames asi como con depésitos de material absorbente para utilizar en caso de
derrames. ‘

b} Elacceso a la bodega deberd estar con llave e identificada con un rétulo que indique: “Bodega
de Plaguicidas, Precaucién, Entrada sélo a personal autorizade™ o un texto similar. También
deben colocarse sefiales de advertencia, como por ejemplo: “No comer, no beber, use su equipo
de pmteccmn ne ﬁzmar use guantes” o textos sumlares

¢) La iluminacién por medios naturales o artificiales debe permitir leer adecuadamente las
etiquetas, indicaciones y/o panfletos de los productos. '

d) Todos los prbductes quimicos deben estar siempre almacenados en estanterias, las cuales deben
ser de material incombustible y no absorbente. En las orillas de los estantes debe existir un
borde gue evite que los.productos puedan caer al piso en forma accidental.




e) Los produ‘ctbs deben permanecer siempre en sus envases bien tapados e identificados con sus
etiquetas originales. Cuando un producto se encuentre vencido, debe ser identificado y
almacenado de igual forma, pero separado del resto para su retiro y disposicién final -de
conformidad a Ja legislacién vigente.

) Aquellos pwducto-'s en sacos o barriles deben estar sobre tanmas nunca en contacto directo con
¢l piso para evitar riesgos de humedad, rupturas accidentales, entre otros. Los productos en
sacos deben estar ubicados de forma que no les caigan liguidos encima.

g) En los estantes, los productos Hquidos deben estar ubicados en los compartimentos de abajo. En
el caso de nroductes en polvo, deben estar ubicados en sus respectivos empaques, y en los
compartimientos superiores a los' liquidos para evitar contaminaciéon acc:denta! por derrame
Los herbicidas deben estar enun estante separado.

h) Labodega debe estar ordenada de acuerdo a la clasificacion te‘ucologica de los productos, tipo
de uso, por fecha de compra, entre otros.”

i) Debe existir una lista de niimeros te}efomcos de contacto para caso de emergencia {Centro de
Informacién Toxicolégica, bomberos, hospitales, entre otrog),. y un procedimiento detallado
para atencién medica de los trabajadores en casos de emergencias: medio de transporte,
encargado de crisis, entre otros.

i) Debe disponersc de un drea de trabajo para la nrcparamou de la mezela del plaguicida. El drea
designada donde los plaguicidas'seran preparados necesita definirse claraments. La distancia de
esta drea al lugar donde estdn las fuentes de agua y las dreas protegidas también necesﬁa
identificarse en el croqu;s 0 planos del terreno,

k) Debe d;sponel se de equipos e instrumentos de medicién tales como basculas, probetas juegos
de boquillas, para asegurar las dosis correctas de aphcacmn del plaguicida. -

1). Todo el personal que maneja plaguicidas, debe contar con el equlpo de proteccwn adecuado, los
cuales se especifican en el panfleto de cada producto, tales como lentes, guantes, mascarilla,
trajes completos, botas de hule, entre otros, en cantidad necesaria para las personas que trabajan
con estos productos. Estos equipos deben encontrarse en buen estado y limpios.

5.12.7. Los equipos’ de proteccién deben guardarse adecuﬁdmnente para lo cual deberdn cumplirse las
siguientes condiciones:

a) Elequipo de proteccién debe estar limpio, en buen estado y almacenado en forma adecuada.




b) Los guantes, mascarillas y lentes deben estar en estanterias o guardados en casilleros, pero
siempre permitiendo su ventilacién.

¢} Los plagnicidas no deben almacenarse en la bodega de los equipos de proteccidn.

5.12.8. Bl iransporte de plaguicidas no se debe realizar junto a otros productos, menos alin con

alimentos de consumo humano o animal. Ef vehiculo debe tener la cabina de conduccion separada del.

area de carga.

5.12.9, Todo el personal que prepare, manipule y aplique plaguicidas, debe estar capacitado sobre el
uso v el manejo del equipo de proteccion. o '

. 5,12.10. Para la aplicacién del producto se debe leer detenidamente la etiqueta del envase y el panfleto,
debiendo seguir las instrucciones del fabricante del producto.

§.12.11. Al momento de la aplicacién no debe haber otras personas trabajando en el arsa.
5.12.12. Revisar el buen funcionamiento de los equipos de aplicacion, principalmente que las boquillas
tengan una aplicacion uniforme de acuerdo a las recomendaciones téenicas y que no escurra Hauido.

5.12.13. Se deherd contar con informacion respecto a la verificacién de condiciones climdticas de la
zona, tales como la temperatura, la velocidad, la direceitn del viento. Esta informacién necesita ser
parte de cualquier registro de aplicacién de quimicos, come parte de un programa de Rastreabilidad. Si
se usa informacion de las estaciones climdticas ubicadas en las fincas, se debe mantener
documentacién acerca de la calibracién y mantenimiento de los equipos de medicién.

§.12.14. Evaluar que las condiciones climéticas al momento de aplicar sean las adecuadas.

5,12.15. El equipo de dosificacion y aplicacion debe estar debidamente identificado seglin su usc, para
evitar las posibilidades de contaminacién con otros plaguicidas.

5.12.16. Se debe tener depositos exclusivos para hacer las mezelas de los plaguicidas y accesorios para
agitar la mezcla. ' |

5.12.17. Est4 prohibido comer, beber o fumar durante la manipulecién o aplicacién del producto
agroquiinico. ' ' '

5.12.18. Una vez tesminada la aplicacién se debe sefializar el drea para evitar el ingreso de personas,
respetando el tiempo de reingreso, establecido en las regomendaciones técnicas del producto.
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5.12.19. La eliminacién del excedente de la solucion aplicada, debe realizarse en los alrededores del
terreno, asegurando que las dosis no excedan de lo permitido y registrandolo en la bitdcora. Bajo
circunstancias normales no se deberfan dar excedentes. , ' '

S.12.28. Los equipos utilizados para la aplicacion, asi como el equipo de proteccion, deben ser lavados
adecuadamente y en forma separada. ‘ '

5.12.21. El agua de lavado del equipo debe eliminarse aplicandolo en los alrededores del terrenc.
Nunca se debe eliminar cerca de viviendas, silos o graneros, bodegas, almacenes, acequias, tanques u
otra fuente de agua, : '

5.12.22. El personal que realice Ia preparaciéa y aplicacién de plaguicidas debe baiiarse ¥ cambiarse de
topa, una vez terminada dicha actividad, ' ' )

5.12.23. La empresa debera someter a examen médico preventivo a los trabajadores que manipulan y
apliguen plaguicidas, a fin de garantizar su salud. '

5.13. Manejo de envases de productos agreguimicos,

5.13.1. Antes de la eliminacién de los envases vacios de plaguicidas, se debe efectuar la téenica del
iriple lavado, lo que reduce la contaminacién de los envases. Posteriormente, romperio o perforado al
fondo con el fin de inutilizarlo y evitar que sea usado nuevamente. ' :

5.13.2. Los envases destruidos deben almacenarse en un sitio cerrado y exclusivo para este uso, puede

ser alglin contenedor o caseta, estante, cajon con tapa, enire otros, con lave y debidamente
identificado. ‘ '

5.13.3. Aquellos envases a los que no se les ha efectuado triple lavado deben almacenarse
separadamente. En ningtin caso deben quemarse o enterrarse en el terreno. ‘

- 5.13.4. En aquellos sectores donde funcionen los centros de acopio autorizados, los agricultores deben’
llevar a estos centros sus envases vacios (con triple lavado e inutilizados o perforados). |
5.13.8. No reutilizar los envases para uso distinto para &l que fue originalmente disefiado,

5.14. Cosecha

5.14.1. Generalidades

5.14.L.1. Elproducto cosechado no debe estar en contacto con ¢l suelo.




5.14.1.2. Se debe evitar en todo momento Ias contaminaciones cruzadas con rateriales sucios,
estiéreol, abonos entre otros,

5.14.1.3. Los equipos y utr—:nqhos utilizados para la cosecha deben estat lirlplos y desinfectados antes
de usarse. :

5.14.1.4. Se debe limpiar el producto de materias extrafias antes que salga del campo. En caso de no
ser préctice lo anterior, habra que eliminarlas en las instalaciones antes de la seleccidn, clasificacién y
empagque del producto.

5.14.1.5. Be debe capacitar e instruir a! personal de cosecha, para no utilizar equipos, utensilics y
recipientes sucios. ' '

5.14.1.6. La cosecha debe realizarse evitando el dafio o deterioro del producio, recolectdndose en
recipientes adecuados, los que deben estar en buenas condu:mnes y limpios. La manipulacién debe
realizarse evitando 1 las pérdidas por golpes o partiduras.

5.14.1.7, Al pasar el producto cosechado a recipientes de mayor tamafio, se debe evitar el dafio del
mismo. o ‘

( i

5141 ,& Los equlpos y utensilios utzbzsxd{}s en la cosecha ﬂeben permanecer guardados durante la
.*mche o al término de cada jornada. El 4rea donde se guarden o m;ammoan los equipos y utensilios de
cosecha y recipientes debe estar limpia.

51 ‘,3,-. No se debe permitir el ingreso de personas no autorizadas y animales a los sectores de
cultivo y de acopio de productos cosechados.

5.14.1.19, Si se utilizan plaguicidas antes de la cosecha, ésta debe realizarse una vez cumplido el
intervalo entre la Gltima eplicacion y la cosecha, estipulado en las recomendaciones técnicas del

producto.
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5.15,1, La seleccién de los productos a comercializar se debe hacer, descartando todes aquelios que
presentan ¢ I%n grado de descomposicidén o dafio, cntre otros. C

3 u,}i Se debe hacer un inventario de todas las "167'“& yientas antes y después gue los trabajadores las
usen. Los utensilios usados para cosechar deben ser contados y solo deben ser usados exclusivamente
para la cosscha del producto.




3.15.3. Los productos descartados de la cosecha, se deberdn eliminar en forma adecuada, evitando que
puedan ser hospederos de plagas. '

5.15.4. Todas las operaciones de seleccion y clasificacién se deben efectuar en instalaciones o 4reas que
posean condiciones de higiene y seguridad controladas.

5.15.5. El personal que labora en Ia seleccibn de productos debe cumplir cen condiciones de higiene y
salud adecuadas al manejo de un producto alimenticio, de igual forma los equipos y utensilios deben
cumplir con Ias condiciones de higiene respectivas, ‘ '

5.16. Embalaje de la cosecha en Ia produccidn primaria

S.16.1. Los materiales de empaque no pueden ‘ser usados para otra cosa salvo para lo que fueron
fabricados y no deben ser usados para guardar articulos personales o para almacenar otras cosas,

5.16.2. Los productos se deben embalar en forma cuidadosa para evitar que sean dafiados y esta
actividad se debe realizar por personal capacitado, sobre todo en aspectos de inocuidad e higiene.

3.18.3, Los materiales de embalaje deben ser nuevos, en caso de ser reutilizados deben estar limpios,
desinfectados y deben ser almacenados y manipulados en condiciones que permitan su uso.

5.16.4. El proceso de embalaje debe efectuarse en un 4rea adecuada, para evitar la contaminacign del
producto. '

S.16.5. Bl personal que participa en las actividades de embalaje debe disponer de las instalaciones
necesarias para su higiene y hacer uso de ellas, de acuerdo 2 lo dispuesto en el numeral 5.25 de este
Reglamento, :

5.17. Almacenamiente de Ia cosecha

S.17.1. El proceso de comercializacién se ‘debe realizar lo antes posible, para evitar el deterioro del _
productoe durante e} almacenamiento, ' '

5.17.2. Para el almacenamiento del producto cosechado, el lugar seleccionado debe contar con las
siguientes caracteristicas: ; ; Co : : ;

a) Local adecuado que permita ef aislamiento y resguardo del producto.
b) Tener las protecciones necesarias contra vectores y plagas.

¢) Elacceso debe ser restringido y sélo podra entrar personal autorizado.
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Las personas que laboren en este local deben cumpliv con las normas higiénicas y de salud
correspondiente, especificada en el numeral 5.25 de este Reglamento.

5.18. Manejo de residuos plasticos agricolas

5.18.1. Se considera como plastico agricola todo aguel que es utilizado para la actividad agricola,
excepto los contemplados en el numeral 5.13, ' '

5.18.2. La utilizacién y disposicién de los plasticos debe realizarse con el objetivo de reducir al minimo
su uso, reutilizarlos y reciclarlos cada vez que sea posible, de manera de minimizar el impacto de €stos
en el ambiente. ‘

5.18.3. No se podrén utilizar ni reciclar plasticos que han sido utilizados con productos agroguimicos.

5,18.4. En aquellos sectores donde funcionen los centros de acepio autorizados, los agricultores
deberan llevar los plasticos agricolas a dichos centros, i

5.18.5. Antes de reutilizar o reciclar los plasticos retirados, estos deberan estar limpios y desinfectados.

5.18.6. Se debe definir un lugar para almacenar los residuos plasticos en el terreno, mientras se acopian
para su disposicién final. - ' '

8,18.7. Los plasticos que no puedan ser reutilizados ni reciclados deben ser eliminados de tal forma que
no cause contaminacién al ambiente. ‘ - :

5.19. Animales en el terreno
'5,19.1. Animales de trabajo.

5.19.1.1. Los animales que se emplean para determinadas labores en el terreno, deben MATLENeTse
. ) 5 ) [
controlados sanitariamente.

'5.19.1.2. Estos animales no pueden permanecer dentro del 4rea de cultivo, durante ‘¢l tiempo que 1o
realicen actividades agricolas.

5.19.2. Animales domésticos y silvestres.

519.2.1. Todos los trabajadores deben estar informados de que no deben ingresar animales
domésticos al lugar de produccion, para lo cual deben colocarse carteles indicando esta prohibicion.
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5.19.2.2. Se deben establecer acciones para evitar el i ingreso de animales silvestres a las zonas de
cultivos, bodegas u otras arms

5.20. Conirol de msem:ﬁs, ruﬁd@res y otras plagas

5.29.1. Debe c—:x;stu un programa de control de msectos, rﬁedores y otras plaﬂas, conszderando Ias ,
condiciones de cada tetreno, mcluyendo las bodegas y areas de procesamiento.

5.20.2. En es_te prcgrafna se debe definir:

a) Registro de productos utilizados y su forma de aphcauon para el comreI
b) Croquis de ubicacién de trampas. -

~¢) Frecuencia de monitoreo de trampas.
d) Registro de la inspeccitn de las trampas.

'5.20.3. Todo plaomclua utilizado para el control de insectos, roedorss y otras pl'was debera estar

registrado ante el I‘VIAG, seglin lo establece Ia legislacion vigente,

@.4. Ia ele:ccxm del producto a-utilizar, se ucbe considerar la plaga a controlar y el lugar de

£.20.5. Los productos agroquimicos utilizados para el can*rol de insectos, roedores y otras plagas se
deben almacenar cumpliendo las disposiciones establecidas para los plawulcmas establecidas en el
numeral 5.12. de este Re frla“neﬂte

5.20:6. Para prevenir la presencm de insectos, roedores y ofras plagas se deben mantener las
instalaciones ordenadas y limpias. Por Io que:

) Se debe contar con lugares especialmente destinados a fa basura, se deban utilizar basurems con
tapa, sefializdndolos a través de un rétulo.

by Se deben maritener en buen estado Cercos, tapas de aicantaﬁl ados, desagiies, y otres elemenios
que impidan el ingreso de insectos, roedores y otras plagas a la zona de cultivo e msfalac 0nes
existentes,

¢) Se deben retirar aguellos equipos que ya no se utilicen, Ia vegetacion debe mantenerse
recortada, recucir la presencia de material orgénico, para svitar que se transformen en lugares
de proliferacién y propagacién de vectorss o plagas. '
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d) Debe existir un responsable para supervisar el Cumplimiento del proar'ama esta persona deberd
- mantener regisiros que evidencien la aplicacion del programa de control de insectos, medores ¥
plagas-

5,21, Transporte de la producciém

5.21.1. El medio de transporte del producto, tamo dent'o del terreno, cemo hacm el exterior de este
debe cumplir con:

a) Estar previamente lavado y desinfectado.

b) Los vehiculos utilizados para el transporte se deben inspeccionar antes de que se carguen con
productos. Se deben mantener buenos registros de estas inspecciones.

c) Elestado del vehiculo debe ser el adecuado para trmsportar de forma segura el praducto

5.21.2. LGS productos deberdn transpertarse:

a) Protegidos de la intemperie, para evitar contaminacién y dafios.
b) En los casos que sea necesario se deberén transportar en vehiculos refrigerados.
¢) Elproducto se debe distribuir de forma tal que permita una adecuada circulacién de aire.

5.21.3. Nose deoe tianspor‘ia:r la produccidn JL.IlT.O con otros productos, como: amniies acmquumces
co*nbus ibles, entre otros.

5.21.4. Las personas que Iaboren en esta activ 1dad deben cumplir con Ias normas hIUIBI'HCc‘S y de salud
correspondlente especificada en numeral 5.25 de este Rewlhmeﬁia

5.22. Condiciones de trabajo y de los trabajadeores
§:22.1. Capacitacion.

5.22.1.1. El personal que labora en el terreno tanto permanente, como tempo 1 debe recibir

capacitacién basica sobre higiene para el manejo de los productos.

5.22.1.2. El personal que trabaje con plaguicidas debe recibir una capacitacion referida a la
preparacion, manipulacién y aplicacién de éstos, ademas del uso del equipo de proteccién personal.

5,22.1.3. Las capacn‘acmnes deben ser impartidas por instifuciones o profesionales con eApemencaa
comprobable en el tema. :
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5.22.1.4, Cada capacitacién debe quedar registrada, mediante un listado d‘e asistencia, indicando como.
minimo el tema de la capautacmn, fecha de realizacién, nombre del capacitador, nombre y firma de
cada participante. '

5.22.1.5. Cada vez que ingrese un nuevo trabajador o que una persona sea reubicada de una funcion a
otra, debe capacitarse en su nuevo puesto de trabajo.

5.23. Salud y seguridad

5.23.1. Se deberd cumplir la legislacién vigente en materia de la gestién de la salud y seguridad
ocupacional en los lugares de trabajo. '

8.23.2. Los distintos peh 0s que se prusenten en e} t@zreno deben ser claramente 1dent1ﬁcados
mediante senahzacmnes v ' o :

5.23.3. Se deben tener botiquines equipados adecuadamente en el lugar donde se esté realizando alguna
actividad. Este lugar dsbe ser de ficil acceso y ser conocido por el personal. ‘

'5,23.4. Se deben hacer revisiones perwm\,as a las maqumamas ¥y equipos de tTélbujO para evitar
aecidentes en los *rabajadores '

5.24, Servicies basicos para el personal

5.24.1. Se deberd destinar 4reas especificas para instalaciones de servicios sanitarios, lavamanos,
basurercs, envases vacios de plaguicidas y otros desechos que son fuente de contaminacion.

5.24.2. Las rutas de trifico deben ser identificadas para cuando los camiones necesiten botar o vaciar
bafios estacionarios, evacuar basura y desperdicios de envases de plaguicidas, ademas se deberd hacer
esto para cuando unidades portdtiles sean llevadas a través de los campos o la ﬂran)a. para minimizar la
posibilidad de contaminacién o un accidente por derrame.

5.24.3. Se debe dlsz}cmi de-agua potable para ¢l consumo y Eavado d\.« mnes del persona;
8.24.4. En caso de utilizar bi{ioncs, para dispensar ¢l agua para consumo, estos deben:

a) Estar Iimﬁ'icrs Interna y externamente.

b) No presentar sedimentos en su interior.

) Tener una llave dispensadora para sacar el agua. -

d) Estar sobre alguna estructura que evite su contacto con el suelo.
e) Mantenerse en la sombra. -
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5,24.5, Se debe disponer de servicios sanitarios 'ﬁjos o méviles para el personal. Deberén cump_}jr con:

a) Estos deben mantenerse en buen estado, limpios, en un nimero acorde a la cantidad de
trabajadores y ser de facil acceso para el personal..

b) Se deben marcar las distancias especificas en las que se pondrén las unidades estacionadas o las
unidades portétiles con respecto a los campos de produccion.

¢) Las unidades deben estar lo suficientemente lejos de Tos productos, empleados o las fuentes de
agua, para evitar contaminacién. -

d) Las unidades portétiles deben estar shicadas a una distancia de forma que no haya riesgo de
contaminar los equipos de cosecha y trabajo. - ‘

5.24.6. Los servicios sanitarios deben contar con un sistema de recepcion de aguas servidas, las cuales
1o se deben verter a fuentes de aguz o directamente en los cultivos.

5,24.7. Cualquiera que sea el tipo de servicios sanitarios existentes en el terreno, s¢ deben cumplir con
las siguientes normas minjmas de higiene:

a) Féciles de lavar y deben mantenerse limpios ¥ desinfectados, tanto intsrna como externamente.
b) Deben de estar techados y las puertas deben cerrar bien. -

c) Los hasglre'ros deben contar con tapa. ‘

d) Disponer de papel higiénico. ' ‘

‘¢) Seffalizacién indicando la obligacion de Javarse las manos después de usarlo.

£} ‘No deben contaminar el suglo, agna, materiales ni equipos.

£.4.8. Deben instalarse lavamanos, los cuales deben contar con los signientes elementos minimos:

a) Agua potable, la cual puede estar contenida en un bidén de plastico, cerrado y con llave
dispensadora para sacar el agua. '
t) Dispensadores de jabén y desinfectante.
¢) Papel toalla para secado de manos.
d)y Basurerc con fapa.
5.24.9. También se debe planificar la forma de recoleccion para el agua usada para lavarse las manos.

Elagua no debe ir a fuentes de agua en el campo, ni a los cultivos, ni tampoco en la zona intermedia.
224,10, Debe elaborarse un programa de limpieza ¥ desinfeccién de los servicios sanitarios
(Procedimiénios Operativos Estandarizados de Saneamiento, POES), incluyendo productos, dosis,
frecuescia de limpieza, encargado y lista de verificacion. Se debe Hevar un registro de esta actividad.
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5.24.31. Deben existir instalaciones bdsicas para la alimentacién del personal, disponiendo de
comedozes fijos o moviles, que refman las siguientes condiciones:

a) Mantenerse limpices y ordenados.

b) Contar con basureros con tapa.

c¢) Contar con Javamanos.

d) Las superficies de las mesas de’oen ser lavables y permanecer limpias.

¢) Ubicarse en &reas protegidas del sol o de otros facto es climaticos (viento, lfuvia, entre oiros)

5.24,12. Se deben especificar las distancias donde se tomaran los descansos, fuera de las areas de
. it > 1 s
produccion, Esto puede ocurrir en las zonas intermedias o fuera de las dreas que se estdn cosechando.

5.25. Medidas de higiens

5.25.1. El personal debe respetar las medidas de higiene e inocuidad. Principalmente el lavado y
desinfeccién de manos.

5.25.2. El personal debe conocer las distintas sefializaciones presentes en el terrene y cumplirlas, en lo
referente a medidas de higiene (lavese las manos, use los servicios sanitarios, entre otros), restriceion

de acceso a lugares prohibidos, zonas habilifadas para comer 'y fumar.

5.25.3. El personal con enfermedades contagiosas o con sintomas de ellas (diarrea, vémito, entre otras),
debe dar aviso al encargado y no trabajar mampulando pmducto fresco.

5.25.4. Los visitantes que lleguen 2l terreno, deben cumplir con las mismas exigencias que el personal
que labora en él.

6. EVALUACION DE LA CONFORMIDAD DE LOS REGISTROS

&.1. Regi}sfims

6.1.1, Identificacién de prqveedorés y r-ecepcién de insumos

$.1.1.1. Se debe disponer de rvgmtros de proveedores, indicando: nombre del proveedor, productos que
proveen, persona de contacto, direccidn, teléfono y correo electronico.

. 6.1.1.2. Deben registrarse los insumos que ingresan y se utilizan en el terreno, tales como: semillas,
fertilizantes, plaguicidas, entre otros. El registro debe indicar por lo menos: fecha de recepcidn,
proveedor, insumo, cantidad, lotes, fecha de vencimiento, nombre y firma de quien lo recibid.
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5.1.1.3. Se debe disponer de registros de chentes, indicando: nombre del cliente, pzoduﬁt{}s que se le
entrega, persona de contacto, dueccmn ‘e[efono ¥ €O1Te0 electrénico.

6.1.2. Registros minimos

6.1.2.1. Actividades de preparacién y siembra del terreno, indicando: fecha de realizacién, mimero de
la parcela donde se realizd la actividad, actividad realizada, nombre y firma de quien lo realizé.

6.1.2.2, Uso del agua de riego, indicando: fecha de riego, parcela donde se aplicé, origen del agua,
sisterna de riego utilizado, nombre y firma del responsable de Ia actividad. ‘

5.1.2.3. Andlisis microbiolégico y fisico quimico del agua, tanto de consumo, como pard riego,
indicando fecha de la toma de mwstr;,, origen de la muestra, laboratorio utilizado, resuliados del

anélisis ¥ conformidad con la norma. Debe archivarse el resultado del analisis entregado por el
laboratorio. 2

#.1.2.4. Analisis del suelo y follaje indicando fecha de la toma de muestra, origen de la muestra, .
laboratorio utilizado, resultades del analisis y fccc_amendacién de fertilizacién. Debe archivarse ¢l
resultado del anélisis entregado por el laboratorio.

: : , a
&1.2.5. Aplicacion de fertilizantes, indicando fecha de aplicacion, parcela donde se aplico, especie
cultivada, estado fenologico, insumos utilizades, dosis, forma de aplicacién, nombre y firma de quien
lo aplico.

6.1,2.6. Preparacién del abono organico, indicando: fecha de inicio y término del proceso, tipo de
tratamiento, codige de ingrese del insumo utilizado, nombre v firma del responsable de la actividad.

6.1.2.7. Aplicacién de abone orgénico, indicindose fecha de aplicacion, parcela donde se aplico,
especie cultivada, estado fenolégico, tipe de abone, cantidad por 1 —naLana, forma de aplicacidn,:
nombre y firma del responsable de la actividad. ‘

6.1.2.8. Monitoreo de nfaoas en el cultivo, parcela o lote, indicdndose: fecha de inspec scifin de trampas
o cultivo, cbdigo de Ia trampa o cultivo, condicién de la tfampa o cultivo, p:aca enconirada, nombre v
firma del responsable de la actividad.

6.1.2.9. Aplicacion de p}aﬁmciaas ya sea solos o en mezelas, indicdndose 1ecﬁa de aplicacién, objetivo
de Ia al, icacién, insumo aplicado, dosis utilizada, método de aplzcacm‘l nombre de los aplicadores,
nombre y ﬁl“’na del responsable de Ia actividad.
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6.1.2.18. Inspeccién de trampas de insectos, roedores y otras plagas en bodegas y otras instalaciones,
indicandose: fecha de inspeccion de trampas, codigo de la trampa, condicion de la trampa, nombre ¥
firma del responsable de la actividad. '

6.1.2.11. Control de insectos, roedores y otras plagas en bodegas y otras instalaciones, indicandose: .
fecha de aplicacion, objetivo de fa aplicaci6n, insumo aplicado, dosis utilizada, métedo de aplicacion,
nombre y firma del responsable de la actividad.

6.1.2.12. Cosecha, indicandose: fecha de recoleccién, cédigo de la parcsla cosechada, nombre de
producto de cultivo cosechado, cantidad obtenida, nombre y firma del responsable de la actividad. Se
debe adjuntar listado de las personas que realizaron la cosecha. '

6.1.2.13. Transporte de la cosecha, indicdndose: inspeccién de las condiciones del transporte, fecha de
despacho, codige del o los lotes despachados, cantidad por lote, destino por lote (cliente), quien
transporté (nombre), nombre y firma del responsable de 12 actividad. Se debe adjuntar el listado de los
transportistas y el transporte utilizado. '

6.1.2.14. Capacitaciones, mediante un listado de asistencia, indicando como minimo el tema de la
capacitacién, fecha y Iugar de realizacién, nombre del capacitador, tipo de capacitacién (tedrica,
practica o tedrica-practica), nombre y firma de cada participante. ' :
6.1.2.15. Las acciones correctivas ejecutadas en cualquier actividad, deberan ser registradas.

6.1.2.16. Registro de la calibracion de equipos utilizados.

6.1.3." Rastreabilidad

6.1.3.1, Debe existir un procedimiento escrito para la rastreabilidad de la produccién y de los insumos
involucrados, el cual debe ser evaluado y monitoreado en su funcionamiento y efectividad, por lo
menos una vez al afio. '

6.1.4. Plan de seguridad de sitio

6.1.4.1. Se debe realizar una evaluacién de los riesgos y peligros de seguridad identificados en la
operacién, estas deben considerar por lo menos las medidas de control disponibles. Se debe mantener
un buen registro de los riesgos y peligros, asi como de las medidas de control identificadas.

6.1.4.2. Se debe desarrollar un plan para limitar el acceso a 4reas sensitivas, como por ejemplo éreas

de almacenamiento de productos agroguimicos, pozos, dreas en proceso de cosecha, dreas de
almacenamiento de equipo. : '



6.1.4.3. Se deben mantener regis;tros del entrenamiento de todo personal de segufidad. _

,= gg‘p

6.1.4.4. Se deben cumplir todas las regulaciones del Estado sobre €l uso de productos agrequimicos.
Se deben mantener registros de compras, inventarios, entrenamiento al personal y uso de estos
productos. '

6.1.4.5. La informacién en los sistemas electrénicos y los registros de los clientes se deben mantener -
bajo seguridad. '

6.1.4.6. La operacién debe mantener un plan de seguridad de sitio que incluya detalladamente
acciones para monitorear quien tiene acceso y quien tendrd acceso a las operaciones agricolas en la

finca,

7. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

i.

Buenas Pricticas Agricolas (BPA): En busca de sostenibilidad, competitividad y seguriﬁa&

‘alimentaria. Oficina Regional de la FAQ para América Latina y el Caribe. Santiago, Chile.

2006, fip://fip.fac.org/docrep/fao/009/a0718s/20718s00.pdf

(W23
.

Cédigo de Pricticas de Hi'gic;':ne para las Frutas y Hortalizas Frescas. CAC/RCP 53-2003.
hitp://www.fao.org/ag/agn/CDfruits_es/others/docs/alinorm03a.pdf

Especificaciones Técnicas de Buenas Practicas Agricolas, para la produccion de futales.
Ministerio de . Agricultura. Chile,
htf:p:/lwmv.uach.cﬂéxterno_s/epicforce/pdﬁgnias%20y%20mm‘lualesfguias_bup_agricolaszPA

' PARA LA PRODUCCION_DE_FRUTALES.pdf -

Manual de Buenas Practicas Agricolas. OIRSA.
hitp://w»fw.oirsa-orgfaplicacionesfsubidoarchivoszibliotecaVim:aifManua]PracticasAgzicoias
paraFrutasHortalizas.pdf - ' ‘

Resolucién SAG y P 71/1999. Guia de Buenas Practicas de Higiene y Agticolas Para La
Produccién Primaria (Cultivo-Cosecha), Empacado, Almacenamiento y Transporte de
Hortalizas Frescas. http://www.senasa.gov.ar/Archivos/File/File3898-res-71-99.pdf

DECRETO N° 524, Ley de Sanidad Vegetal y Animal. E1 Salvador.

8. VIGILANCIA Y VERIFICACION

8,1. Corresponde la vigilancia y verificacién del presente Reglamento al Ministerio de Agricultura y
Ganaderfa. o
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8.2. La vigilancia y verificacién de las disposiciones covltumdas en el presente Reglamento Técnico
se hard por medio de visita e inspeccién en campo por parte de los funcionarios y empleados
desigrados por el Ministerio de Agricultara y Ganaderfa, para lo cual hardn uso del Anexo “Lista de

" Verificacién Reglamento Técnico Buenas Practicas Agrfcoias de fivtas y hortahzas” gue forma parte
integrante de éste Reglamento Téenico.

‘8.3, Para las sanciones relatives al incumplimiento de este Reglamento, se sujetars a la legislacion
vigenie,

9 vmmr@m
El presents Reglamento enirard en vigencia SEIS {6) meses deapues de su pL.bhcacxon en el Diario
Oficial. ’

ANEXO

LISTADE VERIFICACION i
REGLA.M_MNT@ TRCHICO BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS
" DE FRUTAS Y HORTALIZAS
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" LISTA DE VERIFICACION :
REGLAMENTO TECNICO BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS EM FRUTAS Y HORTALIZAS - EL SALVADOR
Hombre da UP ; . Fecha: |
Ubicacidn: Caserio: e Cantdm | Munidipio:
Deparamento: ' s . -
Coardenadas: Latted: i Loagitud: msnni
Cultivo(s): Aras cultiveda:
Mombre de Propietario o representante: Cargo: !
Con=zo electrinico! TelEfono:
TZcnlce responsable: 3 j
s SR SRS Eles - ; : Hivel de A ;
Mo, [Lista de cheques frotas frescas y howalzes a;ﬁ!:ﬁeil;z - CHMPRINEMO | oBSERVACIONES
1 |TERRENO :
1.1 |Eleccidn del Terrens
111 |Cuenta @n historial d2 uso Sel temeno y terreno adyacentes {uses anteriores dal suels) Nzror Dumm&nm
11.2  |Pizno-Croquis que jdentifique 10 unidad productive Kenot Copla del plane
1.1.3  |Cuent2 cor Identificacion para Cade secror (sefalizacliny Keznor VeriNcaclin
1.2  |Preparacién del Terreno £
1.2.1 |Cuenta con bameras fisidas para resir'ingir el acceso a fas dreas de ultivo Neyar Verificacidn
2 |MAMEIO Y USO DE AGUA F : ¢
2.1 Uso de agua en ¢l terreno
2.1.1 iSe han identiiicado las fuentes de agua gue se utilizan, incluyendo su sistema de distibudén ' Meyor Verificacion
2,12 |E! {los) pozo{s) estén adecuadamente protegidos, sin riesgn de contaminacion Crilica Verificacion
.2.1.3  |utliza agua potebls destinada para ellavado de producios tesecthados ¥ hermamientas de cosectha Crilica Varilicacién
2.1.a  |Dispone d= analisls fisicoquimico parz agua de riego Mayer Copla det 2nalisis
2.1.5 |Dlspone de andlisls micropioldgico para agua de riego Cribez Copla defandlisis
3 AGonos erganizes
31 qu ab_al;l'ns_erganlcus que uthiza :Ienen'un tratansento para disminuir ﬂ_esgas de contaminacion Bensr Registro
mitrobilaqica- .
3.2 [Cuenta con zones de preparaciin de abonos orgénicns retiradas de fuentss de agua v dreas de ultive B Varlficeclan
3.3 |Los zbonos ergdnicas comerclsles estin reg)stré dos y autorzados por el MAG Kensr Verificzcldn
3.4 Los 2benos organicos y materias primas 52 almacenan distantes d= dreas de producdide: y empaque Mayor ) Varificacion
4 CONTROL DE PLAGAS ;
4.1 |Use da productos fitosanitarios y fertilizantes
4.1.1  |Los productes Atosanitarios que utllizz, estén registrados y autorizados por sl MAG Ltayor Peglstros
#.1.2 |Los praductos fitosanitarios comerclales que utllize estin registrados para el cuitivo especiico Mayar Etlguetas-Registros
413 La bodiga de productes fitesanitatios cumpie con lo reglemantade {pisos, paredes, techos, puLrias, Menor ‘ \erifiezcidn
zstantas) .
414 [Los productos en el almacsn s€ ercientran en sus envases originalas Mayor verificacion
415 |Productos en‘saces ¢ barriles estén sobrs tarimes y separados de liquidos T Menor Verificacidn
4.1.6  [Cuenta con una 515 de contacios para cases de emergendia Nézznor Listzds
4.1.7  |Cuenta con Infreestructura 2decuada parz lz preparacin de plagulcldas (zona de mezds) Mayer Sitio de mezda
4.1.8 [Ei personal que manejs produdos fitosanltario usa equipe de prtecddn Cilica Vierificacion
4.1.9  {El equipo de proteceidn ¢std limipla ¥ ¢s guardedo separado del slmacdn de productes Masanitados Nanor ; Verincacion
Durante {as aplizadenes de pesticdas, se evita el ingreso de personas al ares de cultive tratado y s £
4.1, L =z S 7
A4y respeta el tempo de reingroso 3 Hayed Reglstros y rituia
3 O productos quimicos (cormer, fumas) ¥ de ingreso 8 rooa seralizacian
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50 [Mancjode unuasﬁ de pruductns::grt.:quinﬂcﬁé 4 i
5.1 |jReslira triple lavado de c2da recipiente de pestidda Senor Verificaclén.
5.2 [Cusnta con un lugarde almacenzmiznto de envases vados identificade y restringide’ Menor \feriﬁcadé_n
6 |cosecHa = :
6.1 |Exlsie un programa de limpizza de equipes y henamientas de cosachs . Meanor Verficaclon
6.2 |[Los radplentes pare lz cosecha se encuentran en busnas condidones y limpics hisyar Verificaciin
6.3 |[Dispone de unfugar de almacenamiento de Ins 2auipos y racipientes de cosecha con condlcones de higiena Keyar Verificacidn
6.4 |El produco cosfechadu no tiena contacto con el spelo : Mzyar Verificacon
55 EitcéO;LaCCB:SD restnngide para las persenas no autorizadas y iinimaies domésticos 2 los sectores de cultivo Majae” \erifcacidn
7.0 |Saleccidn, clasificacion v empadue def producio
7.1 |Cuents con zona de postrosecha con Infraestructura y equipo adecuada (facil Hmpisza v sam:llzac'ﬁﬁ) Maar
7.2 |Tiznen las instalaciones con condiciones de higiens y seguridad controlatas Critica Vesificacién
7.3 |Se reglizan los ackividades de seleccion, clasificacion y arrpaque del producta, en rnr;;:za higidnica Mayor Registro
7.4 [Se efectOa la aliminazién de productos descartados en forma sdecuada que evitz contaminacian Mayer Vedficaclon
75  |Los matedalzs de smpague deben estarimpios y desinfeciados Critda Verificazidn
4 Almacenamiento de fa Cosacha 5
€.1 [Cuenta con Instalaciones q{:e parmita el alsiznEanta, condldanes higiénicas y resguardo del producto Critea Verficaddn
9 TRANSPORTE DE LA PRODUCCICN :
2.1 |Los vehicules etilizadas para el transporte de la prodiiccidn son inspeccionados actes dé su carga # ¥enor Regisiro de inspeccitn
9.2 |Eltipo ae transpore uizado eratege al preducte de la intemperte ¥ zyas Verificaclon
9.3 |Los produccos tansportades ne entran en contzcte con animales, fertilizantes, ste. Critga Verificazian
10 Iw‘iAi‘..‘EID DE RESIDUOS PLASTICOS AGRICOLAS 7
10, |tes pldstitns reutiizzdes se les hace un adetuadz Lmgieze e higlane - Maner Registro
10,2 |Se dispone de un lugar separsde ua?a- almacenarlos residues slisticos zner Verificacidn
10‘.3 Se antzmpla lo forea de =iminza<ién de los plasticos gue no con recidados ] Menor Reaistrg
11 [ANGIALES EN EL TERGENO ' . 5
111 |Animales de rabajs 3
1,22 |Leos gnimales de trabajo panmanacen =n lugares wntmfaﬁus fuera dei cultive cuando no realizan lsbores ‘ Yanar \erificacion
112 |Animales domésticos v sifvesiras :
13,21 |Existen sehalizaciones gue prehiben alos trabajadores elingreso de animales domésticos a la plantacion Manor \erdficaddn
11.22 [Hay barreras para impedi el ingreso de animsies domésticos =ngr Verificacion
12 CONTROL DE INSECTOS, ROEDORES ¥ OTRAS PLAGAS
122 |Edste un pragrama de control e plagas y medores implementado &0 la finca @ stalacones anor IEI;?;"E decantioloe
123 En 2l progrems de contro! de plagas v roedores esta definido el products, =3ps Ge trampas ¥ frecusnoz de Yanar Pregrama de onteol de
monitoreo o y . . e&aoas_
12.3 ;.:ll;i;:_;:ng;: glmazenomiznta de los pmdac’m.s uk dns pira contml d? placas y meedores r;r;:l-; eanla i verificacidn
12.4 |Se tuents ron depésios paia besurs debdaments seﬁaltﬁadns Manot ) Varificacién
12.5 |5e cuenta ton mantenimisnto de Ins dasaciies v slmantadlias ¥enor Varificazién
2nta Con ur: 12 ‘iz Tolimiznto ¥ registros del proare z ins ;
125 Ealzc:}}tizo‘fout:ar;:&?as:ble de supervia er‘e\ cumplimiznto y recistros del programe v d2 contvol de insectos, Marnior Registro
i3 CONDICIONES DE TRABAJQ ¥ DE LOS TRABAJADURES
133 coclin E
1504 é{&g&?lque adora 2a el lerene ha rechide e3aactacia on lo que se refiers a itocuidad ¢ higiane de L-'fs ivar cgistr
13.1.2 [Slpersenal qus 2bera 2n el temene ke reobids czpadiacin en mensin v uso ssgure de pizguicidas Yznar Paaoiztro .
13.L.3 Hanor Ragistra

Cuzatn con un expedionate de regists do fas capaciociones




e e e
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R
15 |Salud y Seguridad
=) .
' 141 |Estén sefializadas todas fas dreas que representen peligres en elterrenc Yayar Verifiacin
14,2 |Cuenta con botiguines de primeros suxilies en todas las instalationes permanentes Napr | Verificacin
bl
14,3 |Cisponibilidad de agua porable para el consumo y lavade de manos del personal Crilica Copia del andlisis
144 |Gxiste unardlisis micrehiolégion del agua destinada para consumo dat personal Critica Copia del analisis
bt - -
145 |Los servidos sanitarios tuentsn con un sistema de recepddn de aguas servidas Yayor Verifiaciin
5 Les servidios sanitarios cumplen con nonnas de higlene, cugntan con basurero, papel higignico y sten Verificacién
148 | enalizacones (en diverses draas de la unidad primaria) 8 P
147 Lavarpanos cuentan con aguz pntgb:e,__é‘rspensadores e jabdn, desinfeciants, toallas y besurero con tapa Cita \erifacsn
{en diversas areas de la unidad primaria) ;
148  [Hzy un pragr raria de impleza y desinf2ecdn de los servidos sandarips Nayor Registro
149 |S= dispone de instziacicnes basites en condichnes higiénicas pera alimentzcidn del personal lizner verifimcion
15 |fiedldas de hlglans
15,1 |El personal respata y cumpls fas 'medldas de higiene & inocuidad en las difereates dreas Yayor Verifiaciin
152  |Parsonal con sintormas da medzdes ::ontag iosas oo trabiafa manlpulando productos rrnS'os Napr Verificacidn
15.3 [Tiene axigenda para que 'os visicantes gue llegan alterreno cumplen les nonmas de higiene & inocuitlad Mayor Verificacian
1§ |RESISTROS Y RASTREABILIDAD
i6.1 D:sp:lhe de ragistro de fos proveedores “iener Renistro
16.2 |Cuents conreglstra de los insurros que Ingrasan a la fina tner Reglstro
+163  |Cuenta con reylstrd de los clientes liner Registro
164 |Cuents con registros que demue';t.mn la aplicacidn de plaguln‘cas'\f plazo's de szguridad Sayor Registros '
& Cuenta con reglstras de exdmenes méditos reafizades & ‘s trabajadores que manipulzn o aplican productos s
185 \nosantarios fealinestarasn) Hienet Reglstros
165 |Cuenta con reglstra de uso delagua de risgo Wzter Registro
167 |Cuenta con reglsiras de poteblizachn del agua " Meacr Reglstro
i6.8 |Registio dz actividadss de fertilizaciing liaer * |Registro
168 |Regictro do proparaciin y 2olacn de abanio orgdaice tiznar Reglstra
15.00 |Registe de apfcacisn de Ftosanisrios Mayor Registro
1641 fregistre de actvidadas de cosecha Waner Reglstro
1512 |Registro d2 transporta de la cosecha itaner Registrs
16,13 |Existe pr:'cadﬁ to sszelta ‘para la rastreabifidad de la produccién & Ensﬁnias, onltarzade v evaluada aysr Documanta
BT AT TE -\;‘- y BE% ad i st 3 . 7 .
COMUNIGUESE. H;Wnc‘(_do Orestes Fredesman Ortez Andrade, Ministro de Agricuitura y Gapaderia. (F)

Fieﬂﬁsm‘nﬂ g2

L=




